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Note d'intention

Parce que le champagne est certainement le vin frangais le plus prestigieux et qu'il bénéficie d’une
notoriété internationale unique en son genre, il nous semble indispensable de valoriser les vignerons et
vigneronnes qui « cultivent » ce bien commun.

De plus, le champagne reste « la source » de bien des idées regues, notamment concernant son prix.
C’est pourquoi, il est nécessaire de créer un événement pour enfin faire découvrir au public qu’un bon
champagne a moindre frais, c’est possible...

Par ailleurs, il semble important que le grand public puisse également connaitre les terroirs champenois
ainsi que leurs cépages afin de leur permettre de mieux en apprécier leurs godts (Pinot, Chardonnay,
Rosé).

Cette manifestation aura par conséquent une dimension pédagogique.

Depuis 6 ans déja, Rémi Castillo et son équipe s'attachent a mettre en valeur et a faire découvrir au
public les talents de demain.

Cette volonté s'est renforcée au fil des années jusqu'a devenir un concept décliné dans plusieurs
univers... En effet, aprés la télé, le cinéma et la musique récompensés a travers "les jeunes talents de
I'année”, l'artisanat, le sport, la chanson, le vin, la musique classique et enfin le rire sont autant de
disciplines qui sont venues enrichir la famille.

« Les Jeunes Talents du Champagne » vont donc constituer un maillon essentiel dans la découverte,
la valorisation et 'accompagnement de nouveaux talents...

Fort du succes des « Raisins du Bonheur — Jeunes Talents du Vin », Rémi Castillo et son équipe
souhaitent, en toute logique et légitimité, étendre le concept des Jeunes Talents du Vin a la Champagne.

Le Comité Départemental du Tourisme de la Marne est co-organisateur des Jeunes Talents du
Champagne.

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél : ©1.42.83.41.19
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Les Jeunes Talents du Champagne

La présélection

3 catégories sont concernées :
« Chardonnay »
« Pinot »
« Rosé »

Pour chaque catégorie, des vignerons seront présélectionnés.

Les critéres pour étre présélectionnés en tant que jeune talent du Champagne sont les suivants :

» Etre agé de moins de 50 ans
» Etre propriétaire depuis moins de 15 ans
» Vinifier et élever son champagne
» Mettre en bouteille dans sa cave de production
» Commercialiser son champagne

Tout cela dans le respect de son terroir et
dans le respect de la tradition.

Inscriptions sur:  lesjeunestalentsduchampagne@gmail.com

Les sélections sur dossier auront lieu le 15 juin.

Les déqustations :

Les dégustations seront organisées pour chaque catégorie pendant le mois de juin.

Lors de ces dégustations, différents médias partenaires pourront créer des synergies locales dans
I'optique de mettre en valeur « les jeunes talents du champagne » et de relayer les différentes étapes
de la manifestation.
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Le choix du Jury :

Par la suite, un jury prestigieux présidé par Philippe Jamesse, Chef Sommelier du Domaine des
Crayéres, se réunira pour déguster les champagnes qui auront été choisis afin de désigner
les 3 vignerons finalistes par catégorie que I'on retrouvera a la cérémonie.

Philippe Jamesse sera secondé entre autres par Gérard Baud, Catherine Coutant, Geoffrey Orban,
Franck Wolfert, Olivier Kanengieser, Guy Valembois, Jean-Marie Derouard, Frédérick Nebout ...
(composition du jury pages 6 a 9)

Cette réunion se tiendra le jeudi 28 juin au Domaine des Crayéres.

Les dégustations du Public :

Des dégustations ouvertes a tous seront organisées dans les offices du tourisme de Reims, d’Epernay,
et de Chalons-en-Champagne, ainsi qu'a « CPH -La Grande Boutique du Vin » de Chalons-en-
Champagne, de Troyes, de I'Epine et de Reims, et « Au cceur du bouchon » a Troyes.

Ainsi, le grand public aura la possibilité de déguster le champagne des finalistes de chaque catégorie en
donnant son avis par le biais d'une fiche de notation remise a cette occasion.

Le champagne le plus plébiscité sera récompensé par le Prix du Public.

@6 @ La Grande
D Doutique
BOUCTION du Uin
CPH - La Grande Boutique du Vin

Au cceur du bouchon www.vinscph.com

14 rue Colbert Rue de la Chavée 51 460 L'Epine

10 000 Troyes 3 place Léon Bourgeois 51 100 Reims

03 10 95 20 06 42 avenue Anatole France 10 000 Troyes

Avenue des Escarnotiéres
51000 Chalons-en-Champagne
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2 rue Guillaume de Machault 7 avenue de Champagne de Chalons-en-Champagne
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www.reims-tourisme.com www.ot-epernay.com 51 000Chélons-en-Champagne
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La Cérémonie des « Jeunes Talents du Champagne » :

Les Champagne de Castellane sont partenaires officiels des Jeunes Talents du Champagne.
A ce titre, ils accueilleront le jury qui se réunira le vendredi 28 septembre afin d’établir le palmarés.

Puis, cette 1ére édition des « Jeunes Talents du Champagne» se cléturera en beauté avec la cérémonie
de remise des trophées le vendredi 26 octobre dans le prestigieux site des Champagne de Castellane.

Cette cérémonie sera l'occasion pour les vignerons d'exposer leur savoir-faire, leur passion de leur
métier, et de faire connaitre leur champagne. Cette soirée réunira tous les vignerons finalistes, les
professionnels du champagne et de la gastronomie, les partenaires de I'événement, des journalistes, des
personnalités médiatiques...

Les vainqueurs se verront alors remettre leurs trophées.
Quatre trophées seront décernés : un par catégorie plus un Prix du public.

Rétro-planning

- Juin :
1er Juin : Conférence de presse au Domaine des Crayéres
15 Juin :  Sélection sur dossiers des vignerons au Domaine des Champagne de Castellane
28 Juin : Dégustations et Présélections au Domaine des Crayéres des 3 vignerons
finalistes par catégorie que I'on retrouvera a la cérémonie

Pendant I'été, des visites-rencontres avec les finalistes seront organisées. Cette manifestation étant
appelé a perdurer, les gagnants de cette année seront hors concours pour I'an prochain. Tous les autres
pourront re-concourir dés 'année prochaine.

- Septembre :
7 Septembre : Lancement officiel de la chaine des jeunes talents du Champagne sur
JeunesTalents.TV pendant la Foire Agricole de Chalons-en-Champagne avec présentation
de tous les finalistes.
28 Septembre : Dégustations et réunion du jury pour établissement du palmarés dans les
locaux des Champagne de Castellane

- Octobre :
Des dégustations ouvertes a tous seront organisées dans les offices du tourisme de Reims,
d’Epernay et de Chalons-en-Champagne, ainsi qu'a « CPH - La Grande Boutique du Vin »
de Chélons-en-Champagne, de Troyes, de I'Epine et de Reims, et « Au cceur du bouchon »
a Troyes.

26 Octobre : Cérémonie de remise des trophées dans le trés prestigieux site des
Champagne de Castellane
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Le Jury

Philippe Jamesse - Président du Jury

Chef Sommelier

Agé de 38 ans, Philippe Jamesse ne se sentait pas spécialement I'ame d’'un homme des vins lorsqu'il
n’était encore qu’étudiant en école hoteliére. Pourtant, de rencontres en dégustations, ses sens se sont
rapidement éveillés a I'un des arts les plus précieux et les plus précis du monde de la gastronomie.

C’est en voyageant aux quatre coins de France qu'il affite ses connaissances avant de poser ses

bagages sur la Cote des Blancs, et de construire intégralement la cave d’un restaurant du cru sept
années durant.

Gérard Baud

Ancien éleve du Lycée hételier de Besangon, Chef de cuisine de 1970 a 1975 a I'Hotel des Thermes
d’Aix-en-Provence, a Spiez en Suisse, a Aruba, Antilles Néerlandaises ou encore au Costa-Rica.
Professeur en Ecole Hoteliere

Gérard crée « BAUD & MILLET » en 1987, un Restaurant de fromages et de vins

Il écrit des articles de presse, et organise régulierement des séminaires et des formations en cenologie
Animateur sur TF1 depuis septembre 2004, Emission quotidienne Téléshopping, il est responsable de la
partie gastronomique
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Catherine Coutant

Elle écrit depuis 15 ans sur la Champagne et le champagne et s’intéresse particulierement au tourisme
et a « 'cenotourisme ». Passionnée non seulement par le patrimoine historique, culturel et architectural
de sa région mais aussi par son secteur agroalimentaire, elle a publié une vingtaine d’ouvrages, dont
« 10 fagons d’apprécier le champagne de I'avenue de Champagne » en collaboration avec les Etoilés de
la Champagne ou « Atlas du patrimoine gastronomique de Champagne-Ardenne » en collaboration avec
Francois Schmidt.

Déléguée régionale Champagne Ardenne de I'Association de la Presse du Vin (APV) et missionnée
aupres du Conseil régional de Champagne-Ardenne.

Ecrit dans les « Cahiers de la gastronomie ».

Geoffrey Orban

Directeur EDUCAVIN

Vice-Ambassadeur Européen du Champagne

Ambassadeur Frangais du Champagne

Formateur Officiel des Vins de Bourgogne

International Bordeaux Wine Educator

Master en CEnologie

Membre de I'Association des Sommeliers de Champagne

Coauteur du livre - Champagne, le vin secret (Editions Epure, 2010)
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Franck Wolfert

Franck Wolfert fait partie des chanceux qui ont fait un métier de leur passion.

En 1997, il crée “Vins & Atmosphéres”, son propre organisme de formation aux techniques de
dégustation des vins.

Champion de France par équipe de dégustation aveugle en 1999 (concours RVF).

Auteur en collaboration avec Catherine Coutant du livre “Champagnes au menu !” aux éditions Pierron.

Guy Valembois

Directeur de I'Office de Tourisme de Reims

\ ' OFFICE de TQURISME
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Jean-Marie Derouard

Président de I'Office de Chélons-en-champagne

Frédérick Nebout

Directeur de I'Office de Tourisme d’Epernay
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Olivier Kanengieser

CHAMPAGNE

X Custellane

Directeur Commercial
Commercialisation, Marketing et Communication des Champagne de Castellane

Frangoise Hoffman - CPH - La Grande Boutique du Vin

.~ La Grande
DBoutique
du Uin

Eric Maillot — Au Ceeur du Bouchon - Troyes

AU COoeur pu

BOUCHON
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Contacts

Dites nous tout Production
119 bis rue Garibaldi Rémi Castillo
94100 Saint-Maur des Fossés Tél : 06.12.64.88.82

Tél:01.42.83.41.19

Elizabeth Courtin
dites.nous.tout@wanadoo.fr

lesjeunestalents@orange.fr Tel:06.83.85.35.22

www.lesjeunestalentsduchampagne.com

www.jeunestalents.tv

IPPV
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DECOUVERTE. Un concours pour les champagnes & moins de 20 euros

Les Jeunes talents du champagne

Apreés la musique, la chanson
ou le sport, Remi Castillo utilise le
concept des jeunes talents pour le
décliner sur le vin et donc par
extension sur le champagne avec
les Jeunes talents du champagne.

Soutenu par le comité départe-
mental du tourisme de la Marne,
le concours des Jeunes talents du
champagne vise a mettre en
valeur le vignoble, Pour Remi Cas-
tillo, « Le champagne reste la source
(e bien des idées recues, notam-
ment concernant son prix. C'est
pourquoi il est nécessaire de créer
un événement pour enfin faire
lécouvrir au public qu’un bon
champagne a moins de 20 euros,
t'est possible. 1l semble aussi impor-
tant que le grand public puisse éga-

lement connaitre les terroirs cham-

penois et les cépages pour mieux
apprécier les goiits, »

Les catégories sont d’ailleurs
définies ainsi : chardonnay, pinot
noir, pinot meunier et rosé. Les
concurrents doivent avoir moins
de 50 ans, €tre propriétaire
depuis moins de quinze ans, étre
récoltant-manipulant et vendre
leur production a moins de
20 euros.

Les dégustations seront organi-
sées pour chaque catégorie pen-
dant le mois de juin.

C'est le 26 octobre prochain

dans les locaux du champagne De
Castellane que seront remis les -

trophées pour chaque catégorie,
Pour tous renseignements sur

ce concours : lesjeunestalents-

duchampagne@gmail.com

Remi Castillo, organisateur des Jeunes talents du champagne.

C i

REIMSEMEPERNAY

Concours pour les champagnes a moins de 20 euros :
Jeunes talents du champagne.

Rémi Castillo utilise le concept des jeunes talents pour le décliner sur le vin et donc par extension sur le
champagne avec les Jeunes talents du champagne. Soutenu par le Comité départemental du tourisme
de la Marne, le concours vise a mettre en valeur le vignoble. C'est le 26 octobre prochain dans les
locaux du champagne De Castellane que seront remis les trophées pour chaque catégorie.

L’UNION ECONOMIE du 15/05/2012 - En page 11 du 15/05/2012
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Retrouvez les interviews de Rémi Castillo sur www.lesjeunestalentsduchampahgne.com

Interview télévisée sur IDF1 et Interview radiophonique sur RCF

refletsactuels.fr

Reflets
KoZoudl,

Jeunes talents du Champagne

Dimanche 3 juin 2012
par refletsactuels.fr

On n'en fera jamais assez pour promouvoir les talents de nos vignerons et, singuliérement, ceux de
la jeune genération. C'est probablement ce qui a poussé le Comite Départemental du Tourisme de la
Marne a co-organisé cette nouvelle distinction « les jeunes talents du Champagne ».

( . ; ; | 4
Les partenaires des jeunes talents du Champagne autour de Rémi Castillo

ATorigine de ce projet, un homme de radio et de télévision, Rémi Castillo, qui revendique sa
collaboration aux émissions de Patrick Sébastien. Avec le souhait de mettre en avant de nouveaux talents,
Il a imaginé de décliner des concepts dans différents univers: Jeunes talents de l'artisanat, du sport, du
cinéma, de la musique et on en oublie certainement. Le plus proche du sujet du jour étant celui des

« Raisins du bonheur- Jeunes talents du vin » !

Sur le berceau des Jeunes Talents du Champagne se penchent des marraines ou parrains aussi connus
que sérieux : Philippe Jamesse, Chef sommelier des Crayéres de Reims, Geoffrey Orban Ambassadeur
Frangais du Champagne ou encore Catherine Coutant pour qui le Champagne n’a plus de secrets.

Ils constituent le jury qui sera chargé de désigner les premiers lauréats répartis assez curieusement en
trois catégories de « cépages » : Chardonnay, Pinot et Rosé, dont on ne savait pas encore récemment qu'il
s'agissait d'un cépage. Pour étre sélectionnés, les candidats devront, entre autres, étre 4gé de moins de
50 ans, étre propriétaire depuis moins de 15 ans, vinifier, mettre en bouteille et commercialiser leur
Champagne. La cérémonie de remise des trophées se déroulera chez de Castellane le 26 octobre
prochain. Auparavant, la Foire de Chalons servira de cadre au lancement de la chaine des Jeunes Talents
du Champagne sur jeunestalents.tv.

Belle initiative certainement a laquelle, et on peut le regretter, ne semble associés ni le Syndicat Général

des Vignerons, trés actif dans la promotion des Champagnes de vignerons ou encore le C.LV.C, en charge
de la défense de I'appellation.

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél : ©01.42.83.41.19

Mail : dites.nous.tout@wanadoo.fr
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Concours Jeunes talents du champagne

I.e terroir et les vignerons

IIs ont jusqu’au |5 juin pour tenter
leur chance, et devenir,

pour trois d’entre eux, les premiers
«Jeunes talents du champagne ».

. E que nous voulons,
(( C Clest mettre en valeur

l'authenticité  des
vignerons, explique Rémi Cas-
tillo, journaliste et ani

et commercialiser leur cham-
pagne. Sans oublier un critére
impératif : le prix du champa-
gne proposé pour le concours

télé et radio, et créateur de ce
concept. Et @ mon sens, on ne
pouvait pas mélanger le cham-
pagne avec les autres vins. »

Voila six ans déja que le con-
cours des «Jeunes talents »
s'attache a mettre en valeur des
professionnels passionnés qui
exercent leur art dans différents
univers. Aprés la télévision; le
cinéma, I'artisanat ou encore le
rire, I'heure est désormais aux
talents du champagne, une
manifestation co-organisée par
le comité départemental du tou-
risme de la Marne. Ce concours,
qui s'adresse aux seuls vigne-
rons, sera scellé par une dégus-
tation finale le 28 septembre,
cérémonie lors de laquelle sera
établi le palmarés. Puis par la
remise des trophées dans les
locaux du champagne De Castel-
lane.

1> P,
Jusqu’a I'automne
Pour y participer, les vigne-
rons feront d'abord 'objet d'une
présélection sur dossier. Ils doi-
vent étre agés de moins de 50
ans, étre propriétaire depuis
moins de 15 ans, vinifier, élever

ne doit pas dé 20 euros.
L'objectif est a la fois de faire
découvrir les cépages et les ter-
roirs, mais aussi de montrer
qu'un bon champagne n'est pas
forcément hors de prix.

Le terroir d’abord

Pour cette premiére édition
des Jeunes talents du champa-
gne, les vignerons pourront con-
courir dans trois catégories dif-
férentes : chardonnay, pinot
(noir et meunier) et rosé. Une
approche jugée « plus intéres-
sante » que I'aspect des millési-
mes ou bruts sans année, par
Philippe Jamesse, le chef som-
melier du domaine des Crayéres
et président du jury de ce con-
cours. « Car pour moi, les cépages
sont justement liés a la notion de
terroir », souligne-t-il. Cette pre-
miére édition pourra d'ailleurs
faire I'objet de certains ajuste-
ments a l'avenir, puisque les
organisateurs comptent bien

cette i ion

« Les vins élaborés par les vigne-
rons sont de plus en plus précis et
aiguisés, poursuit Philippe
Jamesse. L'approche de la Cham-
pagne par le terroir est désormais

www.lunion.presse.fr

un fait qui se constate tous les  mon avis, c'est la voie de I'avenir. »
Jjours. Pour ma part, c'est un angle Le terroir, une notion que I'on
que je développe beaucoup. Eta  retrouvera a chaque étape de

Rémi Castillo,
créateur du concept.

Philippe Jamesse,

président du jury
et chef

au domaine

des Crayéres.

Lundi 4 juin 2012

et partenaires du concours n'ont qu'un objectif

cette opération. « A mon sens,
c'est la pierre angulaire. »
J

re découvrir les terroirs et les :humpagnes des vlgnemns.

Auréhon LAUOY

Renseignements et inscriptions :
‘www.lesjeunestalentsduchampagne.com

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél : ©01.42.83.41.19
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| publié le mardi 5 juin 2012

Concours - Jeunes Talents

Au tour des vignerons champenois

Il'y a déja les Jeunes Talents du Rire, de la Radio, de la musique classique, de l'artisanat et ceux du Vin. Il y aura
désormais les Jeunes Talents du Champagne dont la premiére édition visera surtout & valoriser les vignerons et
vigneronnes champenois.

S'il figure pourtant en téte des vins frangais les plus prestigieux, le précieux breuvage local ne disposait pas jusque-
la d'un concours a proprement parlé mettant en avant les jeunes vignerons, s'employant a le concevoir au quotidien
dans le respect de la tradition. « Pour nous, il était important de mettre en avant celles et ceux qui élaborent le
champagne dans leur cave, souvent bien loin des projecteurs. Les mettre en lumiére est une fagon de leur rendre
hommage et de les encourager a poursuivre dans leur voie », rappelle Rémi Castillo, organisateur du concours.
Pour ce journaliste et animateur, ancien complice de Patrick Sébastien et ayant officié sur RTL et Sud Radio, « cet
événement inédit est important car il contribue a casser les idées regues sur le champagne, notamment a propos
de son prix ». Ce dernier est d'ailleurs I'un des critéres de sélection au concours : outre le fait d'étre 4gé de moins
de 50 ans, d'étre propriétaire de son exploitation depuis moins de quinze ans, de vinifier, élever et metire en
bouteille soi-méme son champagne dans sa propre cave de production, les candidats doivent aussi commercialiser
leur bouteille a moins de 20 euros.

Apreés six années d'existence des Jeunes Talents, dont le concours Raisins du bonheur - Jeunes Talents du Vin,
c'est « tout naturellement » que Rémi Castillo et son équipe, avec le soutien appuyé du Comité Départemental du
Tourisme (CDT), a décidé d'étendre le concept en créant cette opération spécifique pour le champagne, organisée
sur la terre originelle de ce dernier. « Trés vite, on s'est dit que pour un concours comme celui-la, aussi raffiné, il
nous fallait un jury de grande qualité pour juger les candidats », précise Rémi Castillo. Les vignerons en lice verront
donc leur breuvage dégusté par des grands professionnels du champagne et du terroir local, @ commencer par
Philippe Jamesse, Chef Sommelier du Domaine des Crayéres. Autour de lui, citons entre autres Geoffrey Orban,
vice-ambassadeur européen du champagne et directeur d'Educavin, Catherine Coutant, auteure d'ouvrages sur le
champagne et I'oenotourisme depuis plus de quinze ans ou encore Philippe Harant, directeur du CDT de la Marne.
Pour plus d'équité, les candidats, selon leur cépage, seront répartis en trois catégories : Chardonnay, Pinot (Noir et
Meunier) et Rosé. A l'issue des inscriptions, dont la date limite est fixée au 15 juin prochain, des sélections seront
faites sur dossiers au Domaine de Castellane, partenaire officiel du concours. S'ensuivra alors la dégustation du 28
juin au cours de laquelle le jury désignera trois finalistes par catégorie puis, le 28 septembre, la dégustation finale
qui établira le palmarés. La cérémonie de remise des trophées se déroulera le 26 octobre chez De Castellane a
Epernay.

Aymeric Henniaux

Inscriptions jusqu'au 14 mai minuit par mail :
lesjeunestalentsduchampagne@gmail.com / www.lesjeunestalentsduchampagne.com

Lien : www.lesjeunestalentsduchampagne.com

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél : ©01.42.83.41.19

Mail : dites.nous.tout@wanadoo.fr
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Autourde Rémi Castlllo les membres du jury Jeunes Talents du Champagne

—

Philippe Jamesse étudie déja les premiéres candidatures regues.

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél : ©1.42.83.41.19

Mail : dites.nous.tout@wanadoo.fr
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PRODUCTION

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél

Mail : dites.nous.tout@wanadoo.fr

L] s
Rémi Castillo (a droite) en compagnie de Philippe Harant.

:01.42.83.41.19
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PRODUCTION

Matot Braine

CHEBDOMADAIRE 0

i

T JURIDIOUE DE & 12% annbe) - GAOUPE FORUNECD

du 11 juin 2012

A travers un concours co-organisé par la société Dites Nous Tout Production
et le Comité départemental du Tourisme de la Marne, les jeunes talents du
- champagne - dans le bon ordre - seront bientdt mis a I'honneur. :

hampgn tales

s

a I'honneur

N.CONCOUrS - Ou une manifes-
‘ | ' tation - de plus pour mettre
. en avant le champagne, ses
terroirs, ses producteurs... Finale-
ment quis'en plaindra ? Bref, sivous
avez moins de 50 ans, que vous étes
producteur depuis moins de 15 ans,
que vous vinifiez et élevez votre
champagne, que vous le mettez en
bouteille et que vous le commercia-
lisez, les portes de ce nouveau
concours vous sontouvertes. Il suffit
pour cela de s'inscrire en ligne a
I'adresse suivante : lesjeunestalents
duchampagne@gmail.com
Par ailleurs, sur le site www.lesjeu-
nestalentsduchampagne.com se
trouvent toutesles explications rela-
tives a cette nouvelle manifestation.

119 bis rue Garibaldi - 94100 Saint-Maur-des-Fossés Tél
Mail

On en retiendra essentiellement
qu'une pré-sélection des candidats
inscrits se fera « sur dossier » le 15
juin. Le 28 juin, le jury de dégusta-
tion, présidé par Philippe Jamesse,
chef sommelier des Crayeres, a
Reims, sélectionneratrois vignerons
finalistes dans les catégories suivan-
tes (catégories un peu hybrides, tou-
tefois) : pinot, chardonnay, rosé.

RENDEZ-VOUS LE 26 OCTOBRE

Durant I'été, des visites/rencon-
tres avec les finalistes seront orga-
nisées. Puis, le 28 septembre, le jury
seréunira dansleslocaux dela mai-
son De Castellane (partenaire del'é-
vénement), a Epernay, pour établir
le palmares final.

et jeunes

T

En octobre, des dégustations
ouvertes a tous seront organisées
dans les offices du tourisme de
Reims, Chalons-en-Champagne et
Epernay; ainsi qu’ « Aubouchon du
ceeur » a Troyes, a « C comme
Champagne de Propriétaires » a
Epernay, et dans les établissements
de « La Grande Boutique du Vin »
(Chalons, Reims, Troyes, LEpine),
également partenaires du concours.
A cette occasion, le public votera
pour désigner son champagne favori
dansle cadre d'un « prix du public ».

La cérémonie officielle de remise
des trophéesauralieule 26 octobre,
chez De Castellane.

JR.

dites.nous.tout@wanadoo.fr

: 01.42.83.41.19
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